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Koken aan de kade

Een  wereldreis
van vijftien maan-
den bracht Inge
Ooghe en haar man

| Jurgen Wauman op
het idee om hun pas-
sie voor lekker eten
uit heel de wereld
met anderen te de-
len.

Ze toverden het
laadruim van het bin-
nenschip Vitalis om
tot een kookatelier en
meerden La Coguerie aan langs de Vaart in Leu-
ven, Daar wordt gekookt en getafeld met vitzicht
op het water en boven de luiken van het laadruim
hangt een zwevend terras. ,,De meeste van onze
klanten combineren v eren, koken en eten”,
zegt Inge Ooghe. ,,Maar we hebben ook vele
workshops waarin we de actuele wereldkeuken
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op het bord toveren.
Vooral de Aziatische |
keuken is trendy. Daar- |
voor hebben we work-
shops als Thaise gehei-
men, Indochina en
Vietnamese heerlijkche-
den.”

., We hebben ook twee
leuke kookstages waar-
voor het storm loopt:
kanniekoken voor ab-

= solute beginnelingen en
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newakoken. Op een luchtige manier brengen we
de warenkennis en de basisprincipes bij om daar- |
na drie thema’s — ovenbereidingen, kruiden en |
specerijen, vis en vlees — uit te diepen.” (WDB) |
De Vitalis ligt aangemeerd aan de Leuvense Vaart

ter van de Kolonel Begaultlaan
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